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Schmitz|Caterin Uber Uns

und Thre Feiee wir
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Seit 1990 sind wir im Bergischen
Land, Kéln und Leverkusen bekannt
und haben unzahlige Events mit
Leidenschaft und Professionalitét

Mit Uber 25 Jahren Erfahrung im Bereich
. w1 Catering, Partyservice und in der Event-
Gastronomie begleiten wir Sie bei lhren
Festlichkeiten und Veranstaltungen, wie

Kinderkommunionen und Konfirmationen
Polterabenden

Hochzeiten

Silber-, und Goldhochzeiten

Richtfesten und Einweihungsfeiern
Beerdigungen

Fiir unsere Firmenkunden:
e Seminare

Prasentationen
Firmenjubilden
Betriebsfeiern
Empféange
Weihnachtsfeiern
Messe-Catering

Location Empfehlung fiir Ihre Veranstaltungen:

UP-COLOGNE, Koéln

Seminarloft GL, Bergisch Gladbach

SchloB Eulenbroich, Résrath

Eventkapelle, Kéln-Marsdorf

Botze Stlffje (Dombach-Turm) Berg. Gladb.
2T Events, Lindlar

7.B. organisiert und durchgefiihrt.
Ob stilvolle Firmenfeiern mit bis zu
Geburtstagen 1.500 Gasten, exklusive
el ey Privatveranstaltungen oder kreative
Grillfesten . .
Taufen Events - wir sorgen flir

unvergessliche Erlebnisse.

Mit einem engagierten Team von 15
Mitarbeitern sorgen wir fiir ein
unvergessliches  Erlebnis  und
kiimmern uns um jedes Detalil.
Unsere Erfahrung, unser Netzwerk
und unsere Begeisterung fiir
auBBergewodhnliche Events machen
uns zu eurem perfekten Partner fir
jede Veranstaltung.

Schmitz-Catering
und ihre Feier wird zum Fest!




Wichtige Informationen:

Die Bezahlung erfolgt bei Abholung/Riickgabe in Bar
oder mit Girokarte (PIN). (ausgenommen Firmenkunden)
Samtliche Preise sind Brutto-Preise inkl. ges. MwSt.

Alle Abbildungen sind dhnlich unseren Angeboten,
dienen aber grundsatzlich der Dekoration des Kataloges.

Alle Vorschlage konnen individuell nach lhren
Wiinschen umgestaltet werden.
Gerne beraten wir Sie unverbindlich und kompetent.

Um Reservierungen wird friihst méglich gebeten.

Sonntag und Feiertage sind Ruhetag.
Es gelten unsere AGB.

BUSINESS - Catering

Schmitz - Catering ist Ihr perfekter und ein zuverlassiger Partner fur Ihr Business.

Viele Business-Kunden vertauen bereits seit Jahren auf unsere kulinarischen
Variationen sowie unsere Erfahrung und unsere Zuverlassigkeit und unsere
individuelle Betreuung bei jedem Event.

Wir bieten Ilhnen auf Wunsch ein rundum sorglos Paket mit feinen Speisen,
Heiss- und Kaltgetranken, Servicepersonal, Mobilar und vieles mehr.....

Neben Inhouse - Veranstaltungen stehen wir lhnen auch fur einen perfekten
Messe - Auftritt zur Seite.




Sandwichs, Bagels, Canapés, belegte Mini-Brétchen
oder halbe belegte Brotchen frisch vom Backer werden
reichlich garniert und belegt z.B. mit:

- norwegischer Raucherlachs

- rosa gebratenem arg. Roastbeef

- saftiger Putenbrust

- zartem Lachsschinken

- Edelsalami

- versch. Kase (z.B. Gouda, Camembert, Brie)
- Tomate Mozzarella, Basilikum

- vegane Aufstriche mit Kresse, Radieschen

Kolsche Tapas

kleine Canapés garniert, belegt z.B. mit:

- Blutwurst

- Hausmacher Leberwurst
- frisches Zwiebelmett

- Fleischwurst

- Butterkéase

- vegane Aufstriche mit Kresse, Radieschen

A




Fingerfood / Herzhaft

- Tomate/Mozzarella-SpieB mit frischem Basilikum
- Aprikosen im Speckmantel

- Pflaumen im Speckmantel

- Datteln im Speckmantel

- Mini-Frikadellen mit Senf

- Tortilla ,Flamm-Kuchen“ Réllchen

- Mini-Blatterteig-Laugenhdérnchen mit Sesam

- Falafel-Béallchen mit Dip (vegan)

- Mini-Quiche (gem. Auswahl)

- Melone mit Parmaschinken auf einem Spiel3

- Pizza-Schnecken mit Pesto, Krautern

- Pumpernickel-Taler mit Thunfischcreme

- Pumpernickel-Taler mit Frischkase und Edelkase
- Vollkorn-Taler mit Matjes-Tatar

- Walnuss-Brie, Salzbrezeln im Happy-Spoon

- Zucchini-Hirtenkase-Réllchen

- Bruschetta mit Tomate-Basilikum

- Bruschetta mit Tomate und Serrano-Schinken

- Curry-Hackballchen "India"




Fingerfood / Herzhaft

- Mini-Blatterteig-Taschen geflllt mit Kadse/Schinken, Spinat oder
Tomaten

- Kleine Wraps mit Hahnchen, Ananas, Salat, Currycreme

¥

- Kleine Wraps ,mediterran“ mit Tomate, Mozzarella, Tomatencreme f
- Kleine Wraps ,vegan“ mit Avocado, Cherrytomate, Salat w
- Mini-Hamburger mit Tomate und Salat (Rind)

- panierte Garnelenspiel3e mit Dip

- Antipasti-Spiel3e (auch vegan)

- gebratener Hahnchen-Spield mit Ananas

- Hahnchenspiel3-Saté mit Erdnuss-Dip

- Teufelspield (vom Schwein) mit Peperoni Hot-Chili-Marinade
- Orientalischer Kalbsspiel3 mit Dattel im Speckmantel

- Lammhaft-Spiel3 mit Dattel in Krauterbutter-Marinade

- Gebackene Garnele im Kartoffel-Nest

- Gebratene Garnele mit Aioli auf Mini-Teller

- Gebratene Nudeln "Teriyaki" auf Spiel3 (vegan)

- Avokado-Creme, getrocknete Tomate, auf gerdstetem Toast

- Borek - Stange mit Spinat, Sesam

SALATE IM GLAS (ab 15 Stlck pro Sorte):
- versch. Vegetarische/Vegane Salate

- verschiedene Salate mit div. Fleischspiel3en




Unsere Bilichsensnhacks

Egal ob heil3 oder kalt serviert unsere vielseitigen
Blichsensnacks sind der absolute Hingucker!

Unsere Buchsensnacks bieten nicht nur einen einzigartigen
Geschmack, sondern auch eine kreative Mdglichkeit, Ihre
Bichsen individuell optisch zu gestalten. Die Blichsen
verleihen Ihrem Event eine personliche Note und bleiben
Ihren Gasten garantiert in Erinnerung.



Fingerfood / SuR

- Mini-Donuts mit Schokoladen-, Karamell-, Nussuiberzug
- Mini-Berliner gefullt mit Konfittire

- gemischte Blechkuchenwiirfel (auch vegan)

- kleine Muffins (versch. Sorten/auch vegan)

- Mini - Plunderteilchen (versch. Sorten)

- Belgische Waffel am Stil (versch. Toppings)

- Dessert nach Wahl im Glas serviert
zum Beispiel

- Mousse au Chocolat (auch vegan)

- Vanille-Mousse

- Bailey's Creme

- Walnuss—Mousse

- Rote Grutze mit Vanillesauce

- Mango—Joghurt—-Mousse

- Erdbeer—Rhabarber—Mousse

- Joghurt-Limonen—Mousse

- frischer Obstsalat (vegan)

- Quarkspeise mit Friichten

- und viele mehr

- Fruchtspiel3e der Saison (12 od. 20 cm)




Suppen/Eintopfe

- Gulaschsuppe
(Rindfleisch)

- Chili con Carne
mit Rindfleisch, leicht scharf

- Pizzasuppe
mit Hackfleisch, Champignons, Paprika
und Schmelzkéase

- gebundene Kartoffelsuppe
mit bergischer Mettwurst

- Erbsensuppe mit Gemuse
und Bockwurst

- Lauchcremesuppe
mit Hackfleisch (Rind) und Kéase

- Curry-Suppe , Thai*
mit Putenbrust, Friichten und Zitronengras

- Rinderkraftbriihe
mit Gemuise und Markbéallchen

Vegetarische, vegane Suppen/Eintépfe

- Mohren Kokos Ingwersuppe (vegan)

- gebundene Kartoffelsuppe, Gemise

- Lauchcremesuppe mit Kése

- Kirbiscremesuppe vom Hokaidokdirbis

- italienische Minestrone mit Gemuse und Nudeln (vegan)
- Spargelcremesuppe mit Spargelspitzen (Saison)

- Brokkolicremesuppe

- Tomatensuppe mit frischem Basilikum (vegan)

Toppingset zu unseren Suppen bestehend aus:

- gerdstete Brotcroutons

- gerdstete Sonnenblumenkerne
- frischer Schmand

- gertstete Speckwdirfel

- frische Gartenkrauter

Brot zu unseren Suppen:

- gemischter Brotkorb m. Stangenbrot und Partybrétchen
- hausgemachte Krauterbutter und Butter




Dessert

- Cappuccino-Creme

- Bayerische Creme

- Amarena-Creme

- Mousse au Chocolat (auch vegan)

- Lebkuchen—-Mousse (Herbst-Winter)
- Vanille-Mousse

- Bailey‘s Creme

- Walnuss—Mousse

- Tiramisu

- Rote Griutze mit Vanillesauce

- Heidelbeer-Creme

- Mango-Joghurt—-Mousse

- Erdbeer-Rhabarber-Mousse

- Joghurt-Limonen—-Mousse

- frischer Obstsalat (vegan)

- Quarkspeise mit Frichten

- Himbeer-Quark

- Panna Cotta mit Fruchttopping

- Kokos-Panna Cotta, karamellisierter Ananas
- marinierte Erdbeeren (Saison)

- Belgische Waffel am Stil (versch. Toppings)

Desserts kdnnen selbstverstandlich
auch im Glas serviert werden




Buffetvorschlage

Bergisches Buffet Spanferkel & Co.

- Spanferkel-Braten vom Schinken

- Hahnchenbrustfilet auf Blattspinat, Sauce Hollandaise

- warmer Speckkartoffelsalat

- frische Butterspatzle, oder Basmati—Reis

- Brokkoli, Blumenkohl und feine Méhren mit Sauce Hollandaise
- gebratene Champignons mit Creme Fraiche und Krautern

- herzhafter Krustenschinken
alternativ: Wirziger Spiel3braten
- warmer Speckkartoffelsalat

- frischer hausgemachter Krautsalat

- frische Blattsalate, dazu Krauter—Sahne—Dressing

Deftiges Buffet

- herzhaft gewdrzter Spiel3braten
- Rahmputengeschnetzeltes mit
grinem Pfeffer
- Kartoffelgratin
oder warmer Speckkartoffelsalat
- frische Butterspatzle
- Prinzessbohnen mit Speck

- frischer hausgemachter Krautsalat



Buffetvorschlage

Rustikales - Kaltes Buffet

- frisch gebratene und panierte Schweineschnitzel

- kleine Party—Frikadellen, Tafelsenf

- bunte Gemuse—Frikadellen, vegetarisch

- Hahnchenschenkel reichlich garniert mit rischen Frichten
- hausgemachter Kartoffelsalat

- leichter Nudelsalat mit Essig und Ol

- Griechischer Bauernsalat mit Feta—K&ase und Krauteroliven
- Kasebrett international mit Traubengarnitur

- bunter Brotkorb mit Krauterbutter und Griebenschmalz

- Rote Gritze, dazu Vanillesauce

Klassik - Buffet

- zarter arg. Rinderbraten in Burgunder Sauce
- Zuricher Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons
- Kartoffelgratin, oder Kartoffel-Lauch-Gratin
- kleine Bréatlinge mit Speck und Zwiebeln
oder frische Butterspatzle
- Speckbohnen oder Rahmwirsing mit Speck

- Salatvariation, dazu Kréautersahne-Dressing




Gourmet Buffet |

VORSPEISEN

- Fischplatte mit Raucherlachs und geraucherten
Forellenfilets, dazu Sahnemeerrettich

- gemischte Platte mit Schweinefilets,
rosa gebratenem arg. Roastbeef,
garniert mit Frichten, dazu Remoulade

- Salate nach Absprache

- bunter Brotkorb mit Baguette, Partybrétchen, Butter

HAUPTGANG

- Schweinegeschnetzeltes mit Champignons

- Putenrouladen gefiillt mit Blattspinat in K&dse—Sauce
- frische Butter-Spatzle

- Schwenkkartoffeln mit Petersilie

- Mandel-Brokkoli

ZUM ABSCHLUSS | DESSERT
- kleine Kéase—Auswahl mit Traubengarnitur

- Vanille-Mousse mit Schokoladensauce

Gourmet Buffet Il

VORSPEISEN
- marinierter Tafelspitz mit Frihlingszwiebeln und
Feldsalatrand (Spezialitat des Hauses)
- Fischplatte mit Raucherlachs, Forellenfilets
dazu Sahnemeerrettich
- Hahnchenbrustfilet mit frischen Frichten garniert
- Bunte Salatplatte und frische Blattsalate, Dressing
- gemischter Brotkorb mit Krauterbutter

HAUPTGANG

- Zarter Rinderbraten in Burgunder-Sauce

- Schweinefiletmedaillons in Pfifferlingrahmsauce
- Kartoffel-Lauch—Gratin oder frische Spatzle

- kl. Bratlinge mit Speck und Zwiebeln

- Gemuse von Zucker—Md6hren und Zuckerschoten

ZUM ABSCHLUSS | DESSERT
- Kése—Variation mit Trauben

- Heidelbeercreme im Weckglas serviert




Italienische Buffets
Italienisches Buffet |

VORSPEISEN
- Caprese-Salat von Cherrytomaten, Basilikum
- Feldsalat mit Parmesanhobeln
dazu Balsamico—Dressing
- Parma-Schinken, Oliven, Crissini-Stangen
- gemischter Brotkorb mit Ciabatta,
dazu Paprika-Butter, Aioli

HAUPTGANG
- Saltimbocca von der Hahnchenbrust
mit Parmaschinken, Salbei, auf Blattspinat
- Wildreis oder Basmati—Reis
- frische Tortellini mit Tomaten—Pesto
- Lasagne ,Bolognese” (Rind)

DESSERT
- Panna Cotta mit Himbeermark
- Cappuccino - Creme

Italienisches Buffet Il

VORSPEISEN
- grof3e Antipasti—Variation
- Vitello tonnato mit Thunfisch—Kapern—Sauce
- Tomaten—Mozzarella mit frischem Basilikum, Vinaigrette
- mediterraner Nudelsalat
mit getrockneten Tomaten und Pinienkernen
- Bunter Brotkorb, Ciabatta, dazu Paprika-Butter, Aioli

HAUPTGANG

- Lammkeulenbraten in Krdutersauce mit Knoblauch
alternativ: Rinderbraten in Krautersauce, Knoblauch

- gefillte Putenrdllchen mit Tomate und Mozzarella
in mediterraner Tomatensauce

- gebratene Rosmarinkartoffeln

- Pesto—Tagliatelle mit Cherrytomaten und Pinienkernen

- Mediterranes Gemuse (Art Ratatouille)

ZUM ABSCHLUSS | DESSERT
- kleine ital. Kase-Auswabhl

- Panna Cotta mit Erdbeermark
- italienisches Tiramisu




Mediterranes Buffet Exklusiv-kaltes Buffet

VORSPEISEN - Fischplatte mit Raucherlachs, Forellenfilets
- Bruschetta mit Tomate Mozzarella und Basilikum dazu Sahnemeerrettich
- Honigmelone mit Serrano—Schinken - marinierter Tafelspitz mit Frihlingszwiebeln und
- Buntes Grill-Gemise mit Krautern, Knoblauch Feldsalatrand (Spezialitat des Hauses)
- Rucolasalat mit Parmesanhobel, dazu Balsamico - Vitello tonnato vom Kalb mit Kapern und Sardellenfilets
- Buffel-Mozzarella mit Tomaten, Basilikum - Rosa gebratenes Roastbeef, Remoulade
- gemischter Brotkorb, Partybrétchen und Butter - Schweinefiletmedaillons garniert mit fr. Friichten
- Hahnchenbrust reichlich garniert mit fr. Friichten
HAUPTGANG - Tomaten—Mozzarella mit frischem Basilikum Vinaigrette
- Kalbsinvoltinis m. Schinken, Mozzarella - Griechischer Bauernsalat mit Feta—Kéase, Krauteroliven
und Salbei in Weil3weinsauce - Gefligelsalat mit Spargelspitzen und Ananas
- gratiniertes Lachsfilet auf Gemusestreifen - hausgemachter Kartoffelsalat
- Kartoffel-Gnocchis - mediterraner Nudelsalat m. getr. Tomaten,
- gebratene Rosmarin-Kartoffeln Pinienkernen und Basilikum
- Zucchini-Hirtenkase Auflauf - bunter Brotkorb, Partybrétchen und Normandie-Butter
ZUM ABSCHLUSS | DESSERT ZUM ABSCHLUSS | DESSERT
- ital. Kase—Auswahl mit Traubengarnitur - Kasebrett international mit Trauben
- Panna Cotta mit Mango-Ptirree - Dessert nach Wahl im Glas serviert

- Amarena—-Creme




FINE-Dining

VORSPEISEN
- Fischplatte mit Raucherlachs, Forellenfilets, Sahnemeerrettich
- pochierter Lachs mit Honig-Dill-Sauce
- Marinierter Tafelspitz mit Feldsalatrand, Frihlingszwiebeln
- Gebratene Riesen-Gambas in Krautern und Oliven-Ol
- Anti-Pasti-Variationen (vegan)
- Carpaccio vom Rinderfilet, Parmesanhobeln und
Balsamiko-Reduktion
- Biffel-Mozzarella mit Strauchtomaten, Balsamiko
- Kichererbsen, Fruhlingszwiebeln, Tomaten (vegan)
- Rucolasalat mit Parmesanhobeln und Balsamiko-Dressing
- Gemischter Brotkorb mit Ciabatta, Partybrotchen,
versch. Dips, Krauterbutter + Normandie-Butter im Holzfass

HAUPTGANG

- Arg. Roastbeef (rosa gebraten, am Stlick)
dazu Madagaskar-Pfeffersauce

- mariniertes Heilbuttfilet auf Zucchini-Bett

- Rosmarinkartoffeln

- Gemuse-Reis

- Bohnen - Bouquets

- Mangold-Gemise

ZUM ABSCHLUSS | DESSERT
- Ziegenkase mit frischen Feigen und Akazienhonig

- kl. Schokoladenkuchen mit flissigem Kern
- Creme Brulée mit Beerenkompott




Fingerfood Buffet |

- Mini - Burger (Rind) mit Salat, Tomate, Cheddar

- Pizza-Schnecken mit Pesto, Krautern

- gemischte Mini—Blatterteigtaschen gefullt mit Spinat,
Tomate oder Kése—Schinken

- gemischte Mini—Quiche—Auswahl

- Tomate Mozzarella Spiel3 mit frischem Basilikum

- Honigmelone mit Parmaschinken

- Falafel - Béllchen “klassik” mit Dip (vegan)

- Aprikosen und Pflaumen im Speckmantel

- Garnelen im Teigmantel mit Dip

- Zucchini-Hirtenkase-Rollchen

- kleine Dip-Balls (Roggenbrdtchen) mit Krauter-Dip

Im Weckglas serviert:

- Hausgemachter Kartoffelsalat und Mini—Frikadellen

- Mediterraner Nudelsalat mit getr. Tomaten,
Pinienkernen, Basilikum und confierter Cherrytomate

- Griechischer Bauernsalat mit Feta—Kase und
Krauteroliven

Alle Salate auch vegetarisch/lvegan mégliche

Fingerfood Buffet Il

- Vitello tonnato mit Thunfisch—Kapern—Sauce
(auf Mini—Tellern angerichtet)
- gemischte Mini—Quiche—Auswahl
- Pochierter Lachswiurfel mit Honig—Dill-Dip
- Bruschetta mit Knoblauch, Tomate und Mozzarella
- gebratene Garnele mit Aioli auf Mini-Teller
- Gebratene Nudeln "Teriyaki" auf Spiel3 (vegan)
- Rinder-Huftspield mit getrockneter Tomate, BBQ-Marinade
- Ziegenkéase mit frischer Feige und Akazien-Honig
- Avocado-Creme mit getr. Tomate, auf gerdstetem Toast

- kleine Dip-Balls (Roggenbrdtchen) mit Krauter-Dip

Im Weckglas serviert:

- Waldorf—Salat mit Walnuss, Apfel und Mini—Kalbsschnitzel

- Bulgur-Salat mit Paprika und Minze, Rote-Beete-Falafel

- kanadische Garnele auf Beluga-Linsen-Salat

- Rucola/Feldsalat mit Cherrytomaten, eingelegter
Feta-Kéase dazu Himbeer—Vinaigrette

DESSERT IM GLAS
- Mousse au Chocolate mit Crunch
- Bayrische Creme mit Pfirsich-Topping und Minze

Alle Salate auch vegetarisch méglich! " "g




Kolsches Fingerfood Buffet

- Kdlsche Tapas mit: Zwiebelmett, Fleischwurst.
veganer Auftrich mit Kresse und Radieschen

- “Halver Hahn” (Mini Brotchen mit Gouda)

- Rote - Beete Falafel mit Minz-Dip (vegan)

- “Rut un wiess” (Tomate-Mozzarella-Spiel3)

- Gouda - Spiel3e mit Trauben

Im Weckglas serviert:
- Herrings-Salat mit Apfeln und Zwiebeln

Im Biigelglas serviert (warm)*:

- wurzige Curry-Wurst, dazu Mini-Brétchen

- Sauerbraten, Mini-Klof3, Rotkohl

- “Himmel un Ad” (Kartoffelpiiree, Apfelmus, Blutwurst)

DESSERT IM GLAS
- Rote Gritze mit Vanille - Sauce
- Apfel - Crumble

Alle Salate auch vegetarisch/vegan mégliche
*zusatzliches Equipment bendtigt (Hot-Car)




Saisonale Buffets

Advents-Buffet |

VORSPEISEN
- Feldsalat mit Brotcroutons dazu Kartoffelspeckdressing
- frisches Baguette mit Butter

HAUPTGANG

- kleine Rinderrouladen in Sauce

- Gansebraten (Brust od. Keule) in Orangensauce
- KartoffelkloRe, oder hausgemachte Semmelkl63e
- Butterspatzle

- Apfelrotkohl mit Zimt und Honig

- feine Erbsen und Méhren mit Sauce Hollandaise

DESSERT
- winterliche Lebkuchen—Mousse

Advents-Buffet Il

VORSPEISEN

- Frische Feigen mit Serrano—Schinken und Akazien—Honig
- Raucherlachs-Crépe mit Creme Fraiche

- Feldsalat mit Cherrytomaten und Himbeer-Vinaigrette

- Baguette—Brot mit Butter

HAUPTGANG

- Feines Hirschragout mit Waldpilzen und Preiselbeeren
- Rheinischer Sauerbraten mit Rosinen (vom Rind)

- KartoffelkloR3e

- frische Butterspatzle

- Apfelrotkohl mit Zimt und Honig

- Rosenkohl mit Speck

DESSERT
- Vanillecreme mit Zimtpflaumen
- Mousse von der Blutorange




. (ab 100 Personen bauen wir lhnen Ihren persénlichen Weihnachtsmarkt auf!
Wel h naChtS - Markt Indood & Outdoor méglich, behinhaltet Marktstiande, Dekorationen, und alles was dazu gehort)

GRILLSTATION GETRANKESTATION

gegrillte Bratwirstchen (Rind und Schwein) heiRer Glihwein

Senf | Ketchup | Brotchen heiRer Weihnachtspunsch ohne Alkohol
geschwenkte Champignons | frische Krauter ,vegan® Kdlsch vom Fass

VEGETARISCHE-STATION Verschiedene Coca-Cola Erfrischungsgetranke

Folienkartoffel | Krauterquark | Kresse ,vegetarisch” Mineralwasser Naturell & Sprudel
PASTA-STATION

frische Pasta | Parmesan-Laib | Ruccola-Salat | Cherrytomaten
.vegetarisch”

CREPES & WAFFEL-STATION

Crépes mit stfRen Fullungen | Zimt & Zucker | Nutella & Banane
frische Waffeln mit heissen Kirschen | Zimt & Zucker | Sahne



Unsere BBQ Buffets

BBQ-Buffet |

- Frische Rostbratwurst

- Saftig eingelegte Schweinenackensteaks

- Marinierte Hahnchenbrustfilets oder Putenbrustfilets
- Herzhaft gewirzter Bauchspeck od. Grillfackeln

- marinierter Halloumi-Kéase
- Folienkartoffeln vom Grill mit Krautercreme

- Warmer Speckkartoffelsalat

- Hausgemachter Kartoffelsalat
- Hausgemachter Nudelsalat mit Essig und Ol

- Griechischer Bauernsalat mit Feta—Kéase, Krauteroliven

- Bunte Salatplatte mit Krautersahne—Dressing

- Frischer Krautsalat

- GroR3e Brot— und Brotchenauswahl

- Krauterbutter, hausgemachtes Griebenschmalz und

Butter, Senf, verschiedene Sorten Ketchup und Saucen

DESSERT
- Frischer Obstsalat
- Vanille - Creme

BBQ-Buffet II

- Arg. Steaks vom Roastbeef (natur od. mariniert)
- in Knoblauch eingelegte Lammkoteletts

- in Krdutern marinierte Garnelen

- original Nurnberger—Rostbratwurst

- gebratene Rosmarinkartoffeln

- mediterraner Nudelsalat mit getrockneten
Tomaten, Pinienkernen und Basilikum

- Friihlings—Kartoffelsalat mit Essig—Ol

- Griechischer Bauernsalat mit Feta-Kase und Oliven

- bunte Salatplatte dazu Krautersahnedressing und
Balsamiko-Dressing

- Rote Beete-Salat mit Walnusskernen

- Partybrétchen—Auswabhl

- Krauterbutter, Butter

- versch. Sorten Ketchup und Steaksaucen

(versch. hochwertige Sorten)

ZUM ABSCHLUSS | DESSERT
- Desserts nach Wahl im Glas serviert

- grof3e Kaseauswahl mit Trauben

/ . 3?«. L



Unsere BBQ Buffets
BBQ-Buffet IlI

- Steaks vom arg. Roastbeef

- mariniertes Kikok-Hahnchen

- Schweinefilet im Speckmantel

- norwegisches Lachsfilet auf Salzstein gegrillt

- Butter - Mais - Kolben
- Buntes Grill-Gemiise mit Krautern vom Grill

- Rosmarin-Kartoffeln

- Tortellini-Salat mit Tomaten, Basilikum und wei3em Balsamiko

- Bulgur - Salat mit Minze und Paprika

- Gnocchis - Salat mit Fruhlingszwiebeln, gebratene Champignons

- Tomate - Mozzarella mit frischem Basilikum

- Wild-Kréauter-Salat mit gerdsteten Sonnenblumenkernen,
dazuHimbeerdressing

- Anti - Pasti - Gemise (gebratene Zucchini,Paprika, usw.)

- Frischer Apfel-MOhren-Salat mit Zitrone

- Brot- und Brétchen-Auswahl dazu Normandie-Butter,
hausgemachte Krauterbutter, Guacamole-Dip, Krautercreme

- hochwertige Grill-Saucen

DESSERT
- Mascapone-Creme mit Erdbeeren und Minze
- Mousse au Chocolat




GETRANKE

Kolsch vom Fass
« Gaffel-Kolsch
« Reissdorf-Kolsch

Weine | Sekt
« Prosecco Scavy&Ray
» Prosecco “Hausmarke”
« Grauburgunder “Peth-Wetz” “trocken”
« Rosé D'une Nuit “Peth-Wetz”
« Assemblage Unfiltered Rotwein “Peth-Wetz”
- weitere Weine auf Anfrage

Alkoholfreie Getranke |/ Softdrinks
(in 0,21, 0,33l und 1I)
« Gerolsteiner Gourmet naturell / medium
« Mineralwasser still / medium
« Coca-Cola/ Coca-Cola “Zero”/ Fanta / Sprite
« Orangensaft 100 %
« Apfelsaft 100 %
» Apfelsaftschorle
» Gaffel Fassbrause “Ztrone”
« Fritz-Kola (versch. Sorten)
« Gerolsteiner - Mix (versch. Sorten)

« Schweppes (Wild-Berry, Tonic, Ginger Ale usw.)




INTERIEUR / NON-FOOD

Geschirr komplett
(inkl. Vorspeise, Hauptgang, Dessert, alle Bestecke)
(ohne Glaser, ohne Servietten)

Kaffeegedecke komplett
(inkl. Kaffeetassen, Untertassen, Kuchenteller, alle Bestecke)
(ohne Glaser, ohne Servietten)

Glaser komplett
(inkl. Sektglaser, Weinglaser (universal), Kélschglaser,
Wasserglaser)



MOBILAR / NON-FODD / Sonstiges

e Bierzeltgarnituren (Set)

o Stehtische

e KiUhlanhanger (3,5t / 220V)

o Eventkuhlanhanger (220V)

e Flaschenkuhlschranke

o Getranketheke / Getranke Bar

e Marktstande “Vintage” mit Stoffdach
e Bankett - Tische & Stuhle

e Easy-UP Pavillions (3x3m / 3x6m)

o Sekt-Bowl (versch. Ausfuhrungen)

» Flaschenkuhler (versch. Ausfuhrungen)

e Thermoskannen, Pumpkannen

e PushBoy (Mulleimer, Standaschenbecher
o Kaffeemaschine (Filtermaschine)

o Kaffeevollautomat

e Tischwasche, Servietten usw.

e Hussen f. Bierzeltgarnituren (weiss)

e Hussen f. Stehtische (versch. Farben)
e Hussen f. Stuhle (weiss)




PERSONAL - SERVICE

Zu jeder Veranstaltung bieten wir lhnen das passende Personal an.

Wir arbeiten ausschliesslich mit geschultem Personal & Fachpersonal.
Alle entsprechenden Arbeits- sowie Gesundheitsbescheinigungen liegen vor.

Unsere Service-Krafte tragen standardmassig ein weisses Hemd oder Bluse,
sowie schwarze Hose. Individuelle Absprachen sind maéglich.

Service - Leitung / Projektleitung Grillmeister & Helfer am Grill

(Koordination von Ablaufen, Zeitplanen und (fur die Zubereitung aller Speisen am Grill)
Servicekréaften, Mitarbeit im Service)

Serivce - Kraft “Bar” Koch am Buffet

(fur c]en Reibungs;losen Ablauf_an der Bar, (fur die professionelle Buffet-Betreuung,
Getranke-Zubereitung, Longdrinks usw.) Aufschneiden von z.B. Roastbeef usw.)
Serivce - Kraft Logistiker

(fur den freundlichen Serivce am Gast, (fGr die Betreuung groBerer Events,

Servieren, Abraumen usw.) Auf- und Abbau, usw.)



UNSERE EVENTLOCATION

Sie suchen noch die passende Eventlocation fir Ihre Festlichkeit oder Veranstaltung?
Gerne empfehlen wir lhnen unsere Location:

UP COLOGNE

CELEBRATE HIGHER

[u]

e ! = Ticketshop

..1% = fOr besondere
.'.. &: Events
E % = www.upcologne.de

e A

L.

UP COLOGNE - Celebrate Higher

Herzlich willkommen in Kélns héchster Eventlocation!

Erleben Sie Veranstaltungen auf 155 Metern Hohe in einer
auBergewohnlichen Atmosphare. Der 270-Grad-Panoramablick Uber Koln,
das umliegende Land bis hin zum Siebengebirge und spektakulare
Sonnenuntergange machen lhre Events unvergesslich. In den
Abendstunden genieBen Sie mit |hren Gasten ein faszinierendes
Lichtermeer.

Ob private Feiern wie z.B. Geburtstage, Heiratsantrage, Jubilaen,
Hochzeiten oder geschaftliche Events wie z.B. Tagungen, Seminare,
Workshops, Weihnachtsfeiern usw. - das UP COLOGNE unterstutzt Sie
gerne bei der Plaung und Umsetzung damit Ihre Festlichkeit oder Ihr
Event bei lhren Freunde, Gasten und Kollegen in bleibender Erinnerung
bleibt.




IMPRESSUM / ALLERGENE

Schmitz-Catering GmbH
Richard-Zanders-Str. 93
51469 Bergisch Gladbach

Tel. 02202 - 4 23 53

www.schmitz-catering.de
info@schmitz-catering.de

Preise:

Preise zu den einzelen Speisen/Buffets/Dienstleistungen
finden Sie unter dem angegebenen QR-Code oder auf
unserer Homepage: www.schmitz-catering.de

Allergene:

Eine ausfuhrliche Aufstellung erhalten Sie auf Wunsch per Email (PDF-Datei)
oder unter dem angegebenen QR-Code.




